“2026 Afo de la concientizacion y abordaje de las enfermedades poco frecuentes, de
la prevencion de consumos problemdaticos y adicciones, del uso responsable de la
tecnologia, de la innovacion en la chacra y de las democracias inteligentes”.-

PROYECTO DE ORDENANZA
EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE LA CIUDAD DE POSADAS
SANCIONA CON FUERZA DE
ORDENANCZA:

ARTICULO 12.- Creacién. Créase el Programa "Sabor Misionero en Nuestra Mesa",
destinado a incentivar la incorporacion de platos tipicos y tradicionales de la region en
las cartas de los establecimientos gastronémicos de la ciudad de Posadas.-

ARTICULO 2.- Objetivos. Son objetivos del presente programa:

1. promover la identidad cultural misionera a través de la gastronomia;

2. potenciar el atractivo turistico de la ciudad de Posadas como polo gastronémico
regional;

3. fomentar el uso de materia prima e insumos provenientes de productores locales y
ferias francas.-

ARTICULO 3.- Implementacién. Los restaurantes, bares y hoteles que adhieran
voluntariamente al programa deberan incluir en su menu principal, de manera visible,
destacada y con una sefalética especifica, al menos dos (2) opciones de platos
principales y una (1) opcién de postre de elaboracién tradicional misionera.-

ARTICULO 4.- Distincién. El Departamento Ejecutivo Municipal, otorgara un "Sello de
Calidad Turistica Gastronémica" a los establecimientos que cumplan con los requisitos
establecidos. Dicha distincion podra ser exhibida en el ingreso del local y sera
utilizada en todas las plataformas digitales de promocién oficial de la Ciudad.-

ARTICULO 5.- Difusién. La Municipalidad de Posadas incluira en su folleteria, mapas
turisticos, sitios web y aplicaciones méviles, un apartado especial con el catalogo de

los establecimientos adheridos al Programa "Sabor Misionero en Nuestra Mesa ",
destacando su compromiso con la cultura local.-

ARTICULO 6.- De forma.-
FUNDAMENTOS:
Sr. Presidente:

La presente iniciativa surge de la necesidad de consolidar a la ciudad de Posadas no
solo como un centro administrativo y de servicios, sino como un polo gastronédmico de
referencia regional. La gastronomia es uno de los pilares fundamentales del
patrimonio cultural inmaterial de un pueblo; a través de los sabores, se cuentan
historias, se preservan tradiciones y se fortalece el sentido de pertenencia. -

Misiones posee una riqueza culinaria unica, fruto del crisol de razas donde convergen
las raices guaranies con la herencia de los inmigrantes europeos. Platos como el
reviro, el mbeju, la chipa guazu, vori vori, guiso carrero, torta frita, el pescado de rio,
joparda, o los postres a base de mamon y maracuyd, rapadura, helado de yerba mate,
mate cocido con carbon quemado, todos representan una ventaja comparativa que
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debemos poner en valor. Este programa busca que el visitante y el propio posadeio
encuentre la esencia de nuestra tierra en cada carta gastronémica. -

El articulo 2 de este proyecto apunta directamente al fomento de la economia local. Al
incentivar el consumo de platos tradicionales, se promueve directamente la demanda
de productos de nuestras Ferias Francas y productores de la zona (mandioca, harinas
de maiz, quesos criollos, frutos nativos). Esto genera:

1. un acortamiento de la cadena de suministro (kilbmetro cero);

2. apoyo directo al pequefio productor misionero;

3. garantia de frescura y calidad en los insumos. -

En el mercado turistico global, la tendencia actual es la busqueda de experiencias
auténticas. El turista no busca consumir lo mismo que en su ciudad de origen; busca
el "sabor local".

La creacion del Sello de Calidad Turistica Gastrondmica permitira a los
establecimientos diferenciarse, otorgandoles un valor agregado que sera
promocionado de forma oficial por el municipio, mejorando su visibilidad vy
competitividad. -

La implementacidén propuesta es progresiva y no genera una carga econdémica para el
sector privado, sino que ofrece una oportunidad de promocién gratuita a través de las
plataformas digitales y folleteria de la Direccidén de Turismo. Es una alianza estratégica
entre el Estado Municipal y el sector privado para profesionalizar nuestra oferta y
jerarquizar la marca "Posadas".- Entendiendo que la gastronomia es, en ultima
instancia, una forma de hospitalidad que define quiénes somos ante el mundo.-

Por todo lo expuesto, se solicita a mis pares el acompafamiento para la aprobacién
del presente proyecto de Ordenanza.-
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